SYLVIE
& FRANCIS

MENU DE LA RECEPTION DU MARIAGE -
70€/PERSONNE

VIN D'HONNEUR

Punch Maison & Champagne (Champagne amene par vous)
Ateliers Brasero : Grosses crevettes flambees au pineau, Noix de
Saint-Jacques en persillade & petites brochettes de poulet
marinées aux epices
Ateliers froids : Banc d'huitres avec ouverture a la demande &
]ambon italien
Buffet d'amuse-bouches salés et verrines

MISE EN BOUCHE

Carpaccio de saumon, sorbet citron-basilic & petites
crudités

PLAT
PICCC de veau €n basse temperature sauce fOKSftleriW’

pommes roties au four & legumes de salsor{
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FROMAGE

Plateau de fromages v

DESSERT DES M‘ ‘Q ’

(Le repas s'accompagne de pe g’pmns mdz <

MENU DES ENFANTW_

Nuggets de poulet aux cor es ou Ha;r'nb
Dess e

(Offert par la maison)”




