
Carpaccio de saumon, sorbet citron-basilic & petites
crudités

SYLVIE 
& FRANCIS

M E N U  D E  L A  R É C E P T I O N  D U  M A R I A G E  -
7 0 € / P E R S O N N E  

M I S E  E N  B O U C H E

F R O M A G E
Plateau de fromages variés

V I N  D ' H O N N E U R
Punch Maison & Champagne (Champagne amené par vous)

Ateliers Brasero : Grosses crevettes flambées au pineau, Noix de
Saint-Jacques en persillade & petites brochettes de poulet

marinées aux épices
Ateliers froids : Banc d'huîtres avec ouverture à la demande &

Jambon italien 
Buffet d'amuse-bouches salés et verrines

M E N U  D E S  E N F A N T S

(Le repas s'accompagne de petits pains individuels)

P L A T
Pièce de veau en basse température, sauce forestière,

pommes rôties au four & légumes de saison

D E S S E R T  D E S  M A R I E S

Nuggets de poulet aux corn-flakes ou Hamburger Maison
Dessert surprise

(Offert par la maison)


